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Lundi 28/09 Mardi 29/09 Jeudi 01/10 (végétarien) Vendredi 02/10

* Friand * Duo de saucissons * Potage ) * Tartine de radis noir rapé (&
* Paupiettes * Poisson * tartes aux fromages * Porc au caramel @
* Haricot beurre * Pomme de terre * Salade * Blé
* Lait * Fromage * Fruit * Fromage
* Fruit * @lo * Tiramisu au spéculoos

Lundi 05/10 (végétarien) Mardi 06/10 Jeudi 08/10 Vendredi 09/10

* Salade de chévre chaud ‘&'
* (Euf sauce aurore

* Riz

* Fromage

* Fruit

* Céleri rémoulade (27

* Emincé de dinde sauce moutarde
* Salsifis

* Petit suisse

* Fruit

* Salade d’endive (5

* Poisson sauce tomate
* Quinoa

* Fromage

* Salade de fruits (&

et A
B . -— Lio
* Carotte rapée

* Steaks haché

* Frites
E3

LA SEMAINE DU GOU

Mardi 13/10

Jeudi 15/10 (végétarien)

Vendredi 16/10

* Betterave

* Tarte poivron, oignon rouge,
chorizo %>
* Fromage

* Mousse aux fruits rouge )

* (Euf mimosa revisité &
* Riz safrané aux moules Q

* Fromage

* Tarte au citron « DU BOULANGER »

* Guacamole

* Fromage
* Glace a la pistache et son
biscuits

* Velouté de chou-fleur
* Boudin blanc

* purée de céleri rave ‘2
* Pana cotta et son coulls de chocoly

blanc

%Produit congelé

@l

@ Produit frais

,ﬁ)

Produit fait maison

KQ/ Les viandes proviennent de la ferme de la Potiére !
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